Giona do Gata del Torneo do Frandadores
14 Nwiembre 2009

Recepcion de invitados en la Sala VIP

Triangulitos de pasta brie rellenos de sobrasada
Mini brocheta de gamba revuelta en fideo de patata
Croquetas caseras de merluza
Caramelitos de foie
Bebidas: Cava rosado, cava, vino blanco, cerveza...

Aperitivos

Seleccion de ibéricos y queso curado con almendras marconas y frutos secos

Ensalada

Ensalada especial La Hacienda con queso de cabra, fruta fresca y nueces
aderezada con vinagreta de miel y mostaza

Entrante

Milhojas de berenjena con gamba roja, jamon ibérico y bechamel de queso parmesano

Plato principal
Aelegir:

Pierna de cordero rellena de pasas, bacon y menta,
con salsa de champinones y guarnicion de verduras al vapor y patatas asadas

O

Pez espada con salsa tartara y esparragos verdes a la parrilla

Postre
“El Secreto de La Hacienda”

Bodega

Vina Eguia Rioja Crianza — Vino Tinto
Vina Galtea — Vino Blanco

Cava Chateau Royal

Cerveza, agua, café...

Ticket: 42€ por persona Reservas: Restaurante Hacienda del Alamo: 0034 608 771 827



